KOLACJA BIZNESOWA
MENU GRUPOWE

MENU |
PRZYSTAWKI PODANE W STOLE

Siekany tatar wotowy z szalotka, przyprawami i kremem z zottek, lubczykiem i
ciastem filo
Sled? podany z musem z szarej renety z ogérkiem marynowanym w chilli,
palonym ziemniakiem i créeme fraiche
Watraébki drobiowe na czerwonym winie z prazonymi ptatkami migdatow z
bagietka korzenna
Tatar z konfitowanych pomidorow z musem z pieczonej dyni, piklowana
skorzonera i chipsem ryzowym
Pieczywo rzemieslnicze
Masto smakowe

ZUPA

Zabielana zupa rybna z pierozkami z warzywami i wedzonym tososiem

DANIA GEOWNE PODANE NA POEMISKACH

Konfitowane udo z kaczki z demi glace z rokitnikiem
Risotto weganskie na wywarze grzybowym z borowikami, pasta truflowa,
chipsem z
topinamburu i selerem
Okon morski pieczony w catosci w soli morskiej
Pieczone ziemniaczki z czosnkiem i rozmarynem
Kluski slaskie w palonym masle
Warzywa korzenne pod beszamelem
Kapusta czerwona z sosem hoi sin i sliwkami

DESER

Fondant czekoladowy z lodami i custardem

NAPOJE

Woda mineralna, kawa, herbata

Koszt menu w przeliczeniu na 1 osobe wynosi 189,00 brutto



MENU Il

PRZYSTAWKI PODANE W STOLE

Siekany tatar wotowy z szalotka, przyprawami i kremem z zo6ttek, lubczykiem i
ciastem filo
Sledz podany z musem z szarej renety z ogdrkiem marynowanym w chilli,
palonym ziemniakiem i créme fraiche
tosos norweski marynowany podany z koprem wtoskim, wasabi mayo
i rukola
Krewetki z patelni z chorizo i rozmarynem
Tatar z konfitowanych pomidoréw z musem z pieczonej dyni, piklowana
skorzonera i chipsem ryzowym
Pieczywo
Masto smakowe

ZUPA

Zupa z podgrzybkow podana z konfitowanym zottkiem, ziemniakiem z ogniska
I palonym mastem

DANIA GEOWNE PODANE NA PO£MISKACH

Papugoryba pieczona w soli w catosci
Zrazy z dzika ze stonina i podgrzybkami
Stek z kalafiora z grzybami, musem ze szpinaku, gratin z kolorowej marchewki z
karmelem szatwiowym
Pieczone ziemniaczki z czosnkiem i rozmarynem
Kluski slaskie w palonym masle
Warzywa korzenne pod beszamelem
Kapusta czerwona z sosem hoi sin i $liwkami

DESER
Dekonstrukcja tarty cytrynowej

NAPOJE

Woda mineralna, kawa, herbata

Koszt menu w przeliczeniu na 1 osobe wynosi 249,00 brutto
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